
Court Circuit 

Collège Robert Schuman de Saint Amarin 
 
5ème 4, classe tremplin. 



I) Nos ancêtres étaient locavores : 



Le premier locavore de l'histoire. 

Travail sur la bande dessinée Ticayou. 





Au Moyen - Age , mes ancêtres 
sont toujours locavores... 

Travail sur les enluminures du Moyen-Age. 





XV, XVI , les locavores découvrent  
de nouvelles saveurs. 
 

Travail sur les timbres 





Terme d'origine 
anglaise qui désigne 
des personnes qui ne 
s'alimentent qu'avec 
des produits locaux, 
des aliments produits 
dans un rayon de 150 
kilomètres. 



II) Aujourd'hui, 
l'Homme est un 
« mondialvore » : 



Raisin du Chili 

Pomme d'Afrique du 
Sud 

Veau de Nouvelle- 
Zélande 

Kiwi de Nouvelle 
-Zélande 

Pâtes de Chine 

Tomate du 
Maroc 

Saumon du 
Pacifique 



En France, un aliment arrive dans notre assiette après avoir 
parcouru 1500 kilomètres, en moyenne. 

«  kilomètres alimentaires » 

Il s’agit du nombre de kilomètres qu’un aliment a parcouru depuis le lieu 
de production jusqu’au consommateur. 

Aujourd'hui, nous parlons de : 



Pays-Bas Roumanie Chypre 

Élevage                Abattoirs                    Transformation                  Distribution 

France 

Exemple de la viande bovine : 



Distance 
parcourue : 
5800 kilomètres 



III) Un mondialvore 
mange de tout, tout le 
temps : 



Les additifs alimentaires  

 

sont des produits ajoutés aux produits alimentaires 
dans le but d’en améliorer la conservation, l’aspect, 
le goût, etc. 



Les emballages 
plastiques 



La congélation est un procédé de conservation consistant à 
amener un aliment à basse température (entre -18 C et -25 C) en 

vue d'une conservation prolongée.  

La surgélation est un procédé industriel de conservation à froid qui 
consiste à amener les produits à une température de - 35 C à -196 C 

de façon ultra rapide 

Congélation et 
surgélation 



Le Reefer (ou conteneur frigorifique) est utilisé pour les marchandises qui nécessitent un acheminement sous température, atmosphère ou humidité 
contrôlée. Pour la plus grande partie, ce sont les marchandises alimentaires 

Le conteneur 
frigorifique 



Le transport aérien 
avec les gros porteurs 



IV) Ce que je mange ici a 
un impact là-bas... 



Un impact environnemental : 

Le transport des fruits est source de 
pollution 



La production de  fruits et 
légumes utilise beaucoup de 
produits chimiques 



La chaîne du froid 
consomme beaucoup 
d'énergie. 



Un impact économique : 

Les entreprises délocalisent dans les pays 
où la main d’œuvre est moins chère. 

Délocalisation 



Un impact social  : 

Fermeture d’usines locales et destruction d’emplois 

 



Court Circuit :  
         les actions 



Le verger école du collège et l'arbre du 
développement durable. 

Nous entretenons le verger du collège. 
 
Nous observons le rythme des saisons. 

Court Circuit : 



Nous suivons la croissance de 
l'arbre du développement durable. 



Nous avons nettoyé le verger 



Nous avons posé les 
panneaux de 
signalisation 



Nos cultures d'hiver. 

Court Circuit : 
Nous cultivons nos champignons en classe avec 
des kits de culture. 
 
Nous avons fait pousser des endives. 



Nous faisons pousser nos 
propres champignons. 



Les pleurotes  

Les champignons de 
Paris  





Nous faisons 
pousser nos 
propres 
endives. 



Opération jardin 
locavore 

Court Circuit :  
Nous n'utilisons pas de produits chimiques. 
Nous arrosons avec de l'eau du ruisseau. 
Nous utilisons les composteurs du collège. 



En 1961, on utilisait 0,49 kg de pesticide pour un hectare, 
aujourd'hui 2 kg. 
 
Source : Devenez locavores ! Mangez bien, mangez bon, mangez local.Catherine Choffat. 



Avec l'aide de Patrick, 
l'agent du collège 



Nous avons semé des salades, des 
potirons,des courgettes... 



Les légumes 
oubliés : 

Court Circuit : Nous plantons des légumes oubliés. 
 
 
Nous luttons contre la perte de biodiversité. 



Le nombre de légumes non hybrides est passé de 5000 à 600 
au cours de la dernière décennie. 
 
Source : Le guide du locavore. Pour mieux consommer local, Anne-Sophie Novel. 



Nous avons planté 
des topinambours 







Nous avons planté de l'ail 
des ours. 



Des vieilles variétés de pommes de terre. 

Bleu d'Artois 

Œil de perdrix 



Entretien du rucher du 
collège : 

Nous produisons notre propre miel. 
 
Nous contribuons à l'action pollinisatrice des 
abeilles. 

Court Circuit : 



En quinze ans, la mortalité des colonies d’abeilles a atteint 30 % 
 
Source:www.inra.fr 



Les ruches sont 
installées depuis 3 
ans 



Elles produisent un 
miel d'excellente 
qualité ! 



Le chef étoilé Marc Haeberlin avec le 
miel du collège. Concours «  Un fruit, 
un légume, une saison ». 

La preuve 



Court Circuit mène l'enquête : 

Nous voulons connaître les habitudes alimentaires des 
consommateurs. 

Court Circuit : 



80 % des aliments que nous avalons sont d'origine industrielle. 
 
 
Source : Le guide du locavore. Pour mieux consommer local. 



L'enquête sur les habitudes 
alimentaires 



Le collège utilise des produits locaux : le 
fromage de chèvre frais 



 
 
Nous voulons lutter contre le gaspillage alimentaire. 

Court Circuit : 

Le gaspillage du pain au restaurant 
scolaire 



Chaque foyer jette 20 à 30 kg de nourriture par an. 
 
Source : www.alimentation.gouv.fr 



Le gaspillage alimentaire au restaurant scolaire , avec 
Michèle, notre chef . 



La collecte du pain par 
Bryan... 



...et Anthony. 



La pesée quotidienne  dans les 
coulisses du restaurant scolaire 





Le résultat final : 
 
8,5 kilogrammes de pain 
en une semaine 
 
Soit l'équivalent de 17 
pains gaspillés 



Nous n'avons collecté 
que le pain... 

T.bien ! 

OUHHHH !!! 



Visite de la ferme Langmatt 
de Malmerspach 

Nous voulons découvrir les producteurs locaux et leur travail. 

Court Circuit : 



Nous avons visité la ferme Iltis de 
Malmerspach 





On y fabrique le fromage du 
collège 





Court Circuit communique : 

Court Circuit : 
Nous utilisons le site du collège pour faire connaître notre démarche. 
Nous faisons appel à la presse régionale.  
Nous utilisons le CVC. 



Nous avons fait des affiches 
« Court Circuit » : 

Mangez tout. 

Mangez sain. 

Mangez local. 

Mangez de saison. 



Nous utilisons le site du 
collège 





Nous avons rencontré  
M.Marck, journaliste à 
l'Alsace -Mulhouse. 







Social: 
Économie: 

Environnement: 

Maintien du lien 
social entre 
producteurs 
locaux et 
consommateurs . 

Faire vivre les 
producteurs 
locaux. 

Réduire le coût 
écologique du 
voyage des denrées 
alimentaires . 

Court Circuit , pour 
conclure: 



Court Circuit 

Court Circuit remercie : 
 
- Madame Grandhaye, principale du collège Robert Schuman. 
- Madame Jung(SVT), messieurs Chardin (Français) et Benoit 
(Technologie) . 
- Madame Ouassin (CPE) et le CVC. 
- Michèle, chef du restaurant scolaire. 
- les agents. 
- la ferme Iltis de Malmerspach. 



Court Circuit 

Ainsi que l'ensemble des  partenaires: 

ALSACE 



Court Circuit 

Collège Robert Schuman de Saint Amarin 
 
5ème 4, classe tremplin. 

Nous vous remercions pour votre attention. 


